SUCUMBE AL LEMONCELLO

El sucumbé, es una bebida que se consume caliente en copas altas de
cristal y es caracteristica en festividades que incluyen eventos callejeros
como la festividad de San Juan en el mes de junio, o las entradas folcldricas
y verbenas. La base de la bebida se prepara con leche, canela y clavo de
olor.

Leche entera (9omL),
Anis estrella (1 unidad),

Rama de canela (1 unidad),
Lemoncello de Altura Brunella® (3omL). |

Ponemos todos los ingredientes dentro de una olla, hacemos hervir sobre fuego lento de 15
a 20 minutos. Luego se sirve en sus vasos favoritos y lo decoramos con canela en polvo y un
gajo de [imdn.
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	 Anís estrella (1 unidad),
	 Lemoncello de Altura Brunella® (30mL).
	COMO PREPARARLO:
	Ponemos todos los ingredientes dentro de una olla, hacemos hervir sobre fuego lento de 15 a 20 minutos. Luego se sirve en sus vasos favoritos y lo decoramos con canela en polvo y un gajo de limón.


